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LA RAVIOLE 14
Chou-rave, bœuf confit, demie-glace végétale, huile de kelp

LE TARTARE 14
Bœuf, olives taggiasche, crème de sarrasin, émulsion colatura, croûtons à l’ail

LA TARTELETTE 13
Shiitake rôti, prune fermentée, condiment citron, sabayon estragon

LE BEIGNET 12
Courgette, praliné noisette, ricotta argumée, sauce padrón, amarena

LE MAQUEREAU 14
Navet, mûre, maquereau brûlé, laque balsamique

POUR 2 OU PLUS…

LA PARMIGIANA  43
Mousse de légumes, pesto tranché

LE MAIGRE 54
Coques, baies de goji, carotte, réduction de raisin et pamplemousse

LE CANARD 49
Fregola sarda, anchois vinaigre, taggiasche brûlée, condiment câpres et ail confît

LA PICANHA 50
Mousseline de céleri rave, haricots borlotti, tomate confite, basilic

LE BAR 48
Blette, haricots beurre, fenouil, jus de poisson

LA CRÈME 9
Vanille, tartare de figue, huile de pelargonium

LE TIRAMISU 9
Noisette, noisette caramélisées

LA PANNA COTTA 10
Poire confite, huile de livèche, orange kombu
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